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APEROTIC

- Gaufrette coppa italienne,
pomme granny

- Muffin tomates confites féta

- Clafouti courgette parmesan
basilic

- Tarte fine thon, poivrons
confits

- Sablé olives noires, chorizo
Ibérique

- Brioche gourmande, poulet
grillé, cheddar

- Houmous de carottes cumin,
noisettes grillées, crevette

- Crémeux cepes, chips
de magret de canard

ACROMATIC

- Bagel thon, creme a

l'estragon

- Crémeux courgette, menthe,

chévre

- Chouquette au saumon,

aneth, citron vert

- Club sandwich cheddar

jambon fumé
. _\“

- Sablé foie gras et confiture

de figues

PIECES CHAUDES:

- Crevette en tempura, sauce

chinoise

- Burger effiloché de canard,

Bethmale

- Nem chevre, confiture de

cerises noires



[ Commande MINIMUM 5 PERSONNES ]

LE GOURMET

PIECES LUNCH FROIDES :

- Chiffonnade de jambon
Serrano & son pan con

- Tartare de thon thai, sésame

- Bretzel poulet croustillant,
confiture d'oignons

- Créme de céleri au bleu, noix

- Houmous pois chiche,
crumble et salade d’'herbes

- Panier gourmet poireaux &
chorizo

- Pique de beeuf coco gingembre -

- Bun's viennois saumon,
pomme granny

DESSERTS :
- Verrine créme vanille, caramel
- Choux craquelin praliné
- Finger chocolat & framboises

LE FESTIF
PIECES LUNCH FROIDES :

* . Jambon de cochon noir de

Bigorre

- Tartine de foie gras de canard

& chutney exotique

. - Tartare de St Jacques,

écrevisse passion mangue

* . Tarte fine cepes & confit

de canard

N

- Panna cotta poivrons .~

crumble féta

PIECES LUNCH CHAUDES :

- Burger bacon cheddar
. - Nem de joue de boeuf thai
- Samossa gambas gingembre

DESSERTS :

- Tiramisu fruits rouges,

spéculoos

- Tartare de fruits frais



LES ENTREES : LES PLATS
Escalopes de saumon GCravlax, Ragodt de la mer,
mayonnaise maison . sauce aux crustacés

a l'estragon & blinis

8<90
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Bouchée aux fruitsde mer, . Dos de cabillaud et crevettes
P . Y ) N "
velouté au Noilly . réties, creme au chorizo
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LES ENTREES . LES PLATS
Croustillant de foie grasde | Fondant de chapon
canard, cepes persillés c aux girolles

& coulis aux morilles

Foie gras de canard, : Gigolette de pintade
confiture oignons cassis . farcefine tomates confites

\
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Vol au vent ris de veau, *  Brochette d'onglet de veau
cepes . sauce Madere

8€




Pommes Gratin
savoyardes dauphinois

Pommes grenailles,
marrons, cepes

Mille-feuille
de légumes

Flan forestier

persillés

- Quiche Lorraine - Quiche 4 fromages
- Quiche poireaux chorizo - Quiche aux légumes confits
- Pizza royale - Pizza 4 fromages

- Pizza chorizo
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LA PLANCHE DE CHARCUTERIES

Pour 8 a 10 personnes

- 12 tranches de rosette

- 12 tranches de chorizo Ibérique
- 250 g de Jambon Serrano

- 100 g derrillettes d'oie

LA PLANCHE DE FROMAGES

Pour 8310 personnes

- 2 crottins de cheévre Chavignol

- 12 batonnets Comté doux

- 12 tranches Bethmale grand cru

- 250 g Brebis basque Ossau-Iraty en chiffonnade

CROQU’VEGGIE |
Pour 8310 personnes SV
- Assortiment de tapenades )
- CroGtons de pain grillés

- Légumes croquants

GOURMANDISES
SUCREES

- Tartare de fruits frais en verrine
- Choux craquelin praliné

- Finger chocolat & framboises

- Tartelette exotique, coco




“AROMATIC
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Pensez a vos commandes™!

05 61 24 04 85
ou

% 0698372538

aromatic.traiteur@neuf.fr

*dans la limite des stocks disponibles

*

*

Centre commercial du Parc *

QUINT-FONSEGRIVES

Conception graphique : www.creationsgraphik.com - 06 60 86 96 23 - NE PAS JETER SUR LA VOIE PUBLIQUE - Photos non contractuefles
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