
MENU ASSOCIATION  
AUTOMNE - HIVER 2024 

 
 

ENTREE aux choix 

 
 Gravlax de saumon, blinis, crème à l’estragon, salade verte 

 Salade Basque : piquillos, manchego, pintxos jambon Serrano, salade verte 

 Croustillant de boudin chaud, pommes confites, salade verte 
 
 

PLAT aux choix 

 
 Ballotine de volaille farcie, sauce au cidre 

 Filet mignon de cochon grillé, jus au porto 

 Brochette de bœuf, sauce chimichurri 
 

Accompagné d’une galette fondante, flan florestier 
 
 
 

FROMAGES à l’assiette 

 
 St Nectaire fermier & chèvre frais, raisins, noix 

 
 
 

DESSERTS aux choix 

 
 Tartelette citron meringuée à l’italienne 

 Sabayon de fruits frais 

 Finger chocolat, framboises, pistaches 
 

 
 

Compris dans la prestation 
* Pain 

 Eau de source, eau pétillante 

 Café 
* Nappe en papier intissée du buffet 

* Serviettes en papier ouate 
* Vaisselle et verrerie 

* Service : mise en place, service, débarrassage 
 

OPTION : 
Vin rouge et vin blanc : 1 bouteille pour 4 personnes à 2.80€ par personne 

 
Prestation réalisée pour minimum 30 personnes 

 
OPTION : cocktails alcoolisés, mises en bouches apéritives… 

24€ TTC 
Par personne 


