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ENTREE aux choix 

 
 Assortiment croquant : accra de morue, nem de poulet curry, samossa gambas 

gingembre 

 Salade soleil : salade verte, avocat, pamplemousse, ananas, choux blanc, surimi 

 Feuilleté croustillant, gésiers chauds, salade, bleu, noix 
 
 

PLAT aux choix 

 
 Ballotine de volaille farcie, sauce au cidre 

 Porchetta des montagnes, jus au porto 

 Gigot d’agneau, sauce à l’ail doux 
 

Accompagné d’une galette fondante, flan aux champignons 
 
 

FROMAGES à l’assiette 

 
 St Nectaire fermier & chèvre frais, raisins, noix 

 
 

DESSERTS aux choix 

 
 Choux craquelin praliné, chantilly 

 Tartelette citron meringuée à l’italienne 

 Baba au rhum, chantilly 
 
 

Compris dans la prestation 
* Pain  

 Eau de source, eau pétillante 

 Café 

 Vin rouge et vin blanc : 1 bouteille pour 4 personnes 
* Nappe en papier intissée du buffet 

* Serviettes en papier ouate 
* Vaisselle et verrerie 

* Service : mise en place, service, débarrassage 

 
Prestation réalisée pour minimum 30 personnes 

 
OPTION : cocktails alcoolisés, mises en bouches apéritives… 

26€ TTC 
Par personne 


