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LE PLUS CHEZ AROMATIC TRAITEUR 

2023-2024 

 
 
 

 NOS PLATS UNIQUES (MINIMUM 6 PERSONNES) 
 

🍴 Axoa de Veau………….....................…………..…………………….………...9,50€ 

🍴 Blanquette de Veau……………………………………………………..….……9,50€ 

🍴 Bœuf Bourguignon……………………………………………..………...……….9,50€ 

🍴 Cassoulet au confit……………………………………………………….……..13,00€ 

🍴 Choucroute garnie……………………………………………….……….....…11,00€ 

🍴 Colombo de Porc………………………………………………………....…….10,00€ 

🍴 Colombo de Poulet………………………………………………………....…..10,00€ 

🍴 Couscous Royal………………………………………………………….……....11,00€ 

🍴 Fideua (poissons)………………………..…………………………………..…..10,50€ 

🍴 Paëlla de la Mer………………………………………………………………….11,00€ 

🍴 Paëlla Royale………………………………………………………………………9,50€ 

🍴 Parmentier de Canard………………………………………………………....11,00€ 

🍴 Poulet aux Gambas………………………………………………………….....10,50€ 

🍴 Poulet Basquaise…………………………………………………………….…….9,50€ 

🍴 Poulet Créole……………………………………………………………….…......9,50€ 

🍴 Rougail saucisse………………………………………………………………….10,00€ 

🍴 Seiches à la Sétoise (Riz Basmati)…………………………………………….10,50€ 

🍴 Tajine d’Agneau…………………………………………………………………10,50€ 

🍴 Tajine de Veau………………………………………………………………..….11,00€ 

🍴 Zarzuela (poissons)……………………………… ………………………...……14,50€ 
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 NOS SALADES (MINIMUM 6 PERSONNES) 

 
🍴 Salade Coleslaw (Carottes râpées, choux blancs, sauce fromage blanc)…...………....…2,90€ 

🍴 Salade de crudités (Carottes, betteraves, concombres, tomates cerises)……………....…2,70€ 

🍴 Salade Auvergnate (Mesclun, endives, bleu, noix, tomates confites)………………..….…2,80€ 

🍴 Salade Grecque (Tomates, concombre, fêta, olives noires)…………………………………2,80€ 

🍴 Salade Piémontaise (Pommes de terre, cornichons, jambon blanc, persil, poivrons,             

mayonnaise maison, œuf dur)………….………………………………………………...…………..2,80€ 

🍴 Salade Provençale (pennes, concombre, tomates confites, poivrons)……….…………....2,50€ 

🍴 Salade de Riz Niçois (Riz, haricots verts, œuf dur, tomates, poivrons, thon, oignons rouges, 

persil)………………………………………………………………....………………………………….…2,50€ 

🍴 Salade Tomate Mozzarella Basilic……………………………..…………………………….…2,90€ 

🍴Taboulé…………………….………………………………………………………………………...2,50€ 

 
 

 NOS PLATS FROIDS (MINIMUM 6 PERSONNES) 
 

🍴  Pilon de Poulet………………………………………………………………………………….…2,90€ 

🍴  Pique de Bœuf mariné aux 3 poivres…………………………………………………………2,60€ 

🍴  Pique de Magret, tomate confite………………………...…………………………………..2,60€ 

🍴  Pique de Poulet, chorizo Ibérique………..……………………………………………………2,60€ 

🍴  Rôti de Bœuf………………………………………………………………………………………3,20€ 

🍴  Rôti de Porc……………………………………………………………………………………..…2,90€ 

🍴 Carpaccio de Saumon (Roquette, Parmesan)………………...……………………….…..8,50€ 

🍴 Pavé de saumon Bellevue, crevette, mayonnaise………...……………………….……...7,50€  

 

 NOS PLANCHES GOURMANDES (MINIMUM 6 PERSONNES) 
 

🍴 Planche de charcuteries (Jambon Serrano, rillettes d’oies, chorizo Ibérique, 

rosette)………………………………………..………………………………………………………....3,80€ 

🍴 Planche de fromages (Brebis Basque Ossau Iraty, Bethmale, Crottin de Chavignol, 

Comté)………………………………..…………………………………………………………………3,80€ 

🍴 Planche charcuteries & fromages…...…….……………………..…………………………...7,00€ 

🍴 Croqu’ veggie (assortiment de tapenades, croutons de pain grillées, légumes 

croquants)……………………………….…...…….……………………..…………………………...3,20€ 
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 NOS PLAQUES SALEES (48 portions) 
 

🍴 Quiche Lorraine……………………………………………………………………………….....25,50€ 

🍴 Quiche 4 Fromages……………………………………………………………………………..25,50€ 

🍴 Quiche Poireaux Chorizo……………………………………………………………………….25,50€ 

🍴 Quiche aux légumes confits…..……………………………………………………………….25,50€ 

🍴 Pizza Royale……………………………………………………………………………………….25,50€ 

🍴 Pizza 4 Fromages…………………………………………………………………………………25,50€ 

🍴 Pizza Chorizo………………………………………………………………………………..........25,50€ 

 

 

 NOS PLAQUES SUCREES (24 portions) 
 

🍴 Croustade aux pommes……………………………………………………………...………..28,00€ 

🍴 Fondant chocolat poire………………………………………………………………….…….32,00€ 

🍴 Tarte aux pommes…………………………………………………………………………….…28,00€ 

🍴 Tarte aux poires, crème d’amande, éclat de chocolat…..………………………….…29,00€ 

🍴 Tarte aux fruits………………………………………………………………………………….…29,00€ 

 

 NOS DESSERTS INDIVIDUELS 
 

🍴 Banoffee …………………….……………………………………………………………………...2,90€ 

🍴 Mousse au chocolat……………………………………………………………...…………..…..2,90€ 

🍴 Panna cotta aux fruits rouges…………………………………………………………….…….2,90€ 

🍴 Salade de fruits frais……………………………………………………………………..….…….2,90€ 

🍴 Sablé framboises, mascarpone, pistaches ……………………………...…………….…….2,90€ 

🍴 Tiramisu café ou aux fruits rouges …………………………………....………………….…….2,90€ 

 

TARIF HORS BOISSONS, VAISSELLE, VERRERIE, NAPPES, SERVIETTES, LIVRAISON, SERVICE… 

 

 

 

EURL AROMATIC TRAITEUR – Centre Commercial du Parc – 31130 QUINT-FONSEGRIVES 
Tél : 05 61 24 04 85 – mail : aromatic.traiteur@neuf.fr 

SIRET : 511 396 681 00013 – N°TVA : FR31 5113966681 – N°APE : 5621Z 
 

Retrouvez nos actualités sur  

mailto:aromatic.traiteur@neuf.fr

