* Bouchée chevre, figue, noix

* Com’ un carpaccio de beoeuf et pesto

* Muffin courgette et aubergine grillées

* Panna cotta tomates confites, chips Ibérique
* Petit choux crevette curry coco

* Rillette saumon, aneth

* Pic’ apéro mozza, coppa, pomme

* Tartare de poulpe citron confit et chorizo

24 mises en bouches 20€ 48 mises en bouches 39€

* Bagel Thon, Creme estragon

* Bun’s Poulet, Aioli, Crudités

* Club sandwich Cheddar, Jambon fumé
* Mini Quiche Poireau Chorizo

* Pique Lard, Mozza, Ananas

Piéces chaudes (a réchauffer par vos soins)
* Bouchée forestiere, Magret fumé

* Cromesquis Chevre, Tomates confites
* Mini burger effiloché de Canard

24 mises en bouches 23€ 48 mises en bouches 45€

Ylateau tapas

* Jambon Serrano y Pan Con tomate

* Brebis basque

* Tortillas espagnoles

* Pintxos Magret, Confit d’oignons

* Pintxos Avocat, Crevette

* Pique Poulet, Chorizo

* Tempura de Gambas

* Briochin de Saumon, Créme a l'aneth

Pour 2 personnes 32€




8 personnes minimum

8 personnes minimum

CHARCUTERIE
Jambon Serrano, Boudin,

Chorizo, Rosette, PAté maison COCKTAILTAPAS

* Jambon Serrano & Pan con tomate
FROMAGE

Brebis, Bethmale,
Crottin de Chavignol, Comté

* Manchego, Confiture de cerises noire
* Tortilla espagnole
* (Euf mimosa au chorizo

CROQ VEGGIE * Boquerones a la méditerranéenne

Tapenade de l[égumes,
Légumes croquants & Toasts

* Pique de Boudin, Pommes confites

* Piquillos a la morue

* Wings de Poulet Tex Mex

PIZZA ROYALE : : fEegins -
) : * Pintxos crevettes, Crabes, Agrumes

QUICHE LORRAINE * Patatas bravas & sa sauce

/personne

DESSERT
Tarte aux pommes

 Vhan'ie

8 personnes minimum

o )
PIECES LUNCH I

* Jambon Serrano en chiffonnade, pan con tomate w
* Com’ un panini poulet mozza 8 personnes minimum
* Panna cotta épinard, effeuillé de saumon fumeé, citron caviar

* Brioche pomme curry, magret fumé ; PIECES LUNCH FROIDES

« Tarte fine chevre, pesto, tomates confites * Jambon PataNegra

* Burger crevette, fromage frais, fines herbes * Tartine foie gras au sel de Guérande

- Pique poulet Ibérique * Bun’s citron, Saumon et Crevette

* Tartare de légumes frais, féta, olives noires * Briochin de magret, Confit d'échalotes

FROMAGE
FROMAGE PIECES LUNCH CHAUDES Brebis Basque en chiffonnade
Bethmale « Samoussa gambas gingembre
_ * Nems du Lauragais DESSERTS
DESSERT ‘ ) - * Burger au bacon * Tiramisu framboise, spéculos
3 mignardises sucrees 19’oo€ « Tartare de fruits frais

/personne




ENTREE

PLAT

DESSERT

Vrentic

Vol au vent : Fruits de mer,
Sauce estragon

Brochette de Mignon de Porc,
Sauce aigre douce, accompagné
d’un écrasé de Pommes de terre a l'ail

Tarte aux poires, Creme d’amande,
Eclats de chocolat

ENTREE

PLAT

DESSERT

Foie gras au sel de Guérande
& Tartine de chutney exotique

Supréme de Pintade, Coulis de cepes,
accompagné d’un millefeuille de l[égumes

Banoffee, Confiture de lait

21,50 € /personne

ENTREE

PLAT

DESSERT

Tartare de Saumon & Pommes Granny,
Creme aux fines herbes

Brochette d’onglet de Veau, Sauce madere,
accompagnée d’un gratin de Pommes
de terre, Oignons, Comté, Noix

Tarte sablée creme mascarpone, Framboise

ENTREE

PLAT

Croustillant de Foie Gras aux Cepes,
Coulis de moirilles

Filet de canette, Sauce cerises noires
accompagné de Pommes darphin

DESSERT Trio de desserts

23,50 € /personne
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RENSEIGNEMENTS

056124 04 85
06 98 37 25 38

aromatic.traiteur@neuf.fr

4 Centre commercial du Parc
31130 Quint Fonsegrives
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LES SERVICES ——
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Livraison Vaisselle

3 &

Boissons Service






