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24 mises en bouches  20€ 48 mises en bouches  39€

24 mises en bouches  23€ 48 mises en bouches  45€

Pour 2 personnes  32€

• Briochin de Bœuf, Mousse moutarde à l’ancienne
• Club sandwich Chorizo, Manchego
• Crouton Coppa façon Pan Con tomate
• Financier Olive, Jambon, Pesto
• Moelleux Poivrons, Fromage frais
• Mousse Avocat, Tartare de Crevettes
• Tarte fi ne Poire, Bleu, Noix
• Wraps de Saumon, Crémeux aux fi nes herbes

• Bagel Thon, Crème estragon
• Bun’s Poulet, Aïoli, Crudités
• Club sandwich Cheddar, Jambon fumé
• Mini Quiche Poireau Chorizo
• Pique Lard, Mozza, Ananas

Pièces chaudes (à réchauff er par vos soins)

• Bouchée forestière, Magret fumé
• Cromesquis Chèvre, Tomates confi tes
• Mini burger effi  loché de Canard

• Jambon Serrano y Pan Con tomate
• Brebis basque
• Tortillas espagnoles
• Pintxos Magret, Confi t d’oignons
• Pintxos Avocat, Crevette
• Pique Poulet, Chorizo
• Tempura de Gambas
• Briochin de Saumon, Crème à l’aneth

Aperot ’ic

Acromat ’ic

Plateau  tapas

AperotAperotAperot

À vos cotes
pour un moment unique

Aperot

Plateau  tapas



PIECES LUNCH FROIDES
• Jambon Pata Negra
• Tartine foie gras au sel de Guérande
•  Tartine Saumon, Crevette, 

Crème à l’estragon
• Briochin de magret, Confi t d’échalotes

PIECES LUNCH CHAUDES
• Samoussa gambas gingembre
• Nems du Lauragais
• Burger au bacon

COCKTAIL TAPAS
• Jambon Serrano & Pan con tomate
•  Manchego, Confi ture de cerises noire
• Tortilla espagnole
• Œuf mimosa au chorizo
• Boquerones à la méditerranéenne
• Pique de Boudin, Pommes confi tes
• Piquillos à la morue
• Wings de Poulet Tex Mex
• Pintxos crevettes, Crabes, Agrumes
• Patatas bravas & sa sauce

PIECES LUNCH
• Jambon ibérique
• Foie gras sur toast & Chutney mangue passion
• Navette Crème au bleu, Pommes granny smith, Noix
• Tartare de légumes marinés, Fêta, Pesto
• Œuf brouillé, Chorizo, Parmesan
• Millefeuille Saumon fumé, St-môret à l’Aneth
• Pique Poulet ibérique
• Rillettes de Poissons, Curry doux

FROMAGE
Bethmale

DESSERT
3 mignardises sucrées

CHARCUTERIE
Jambon Serrano, Boudin, 
Chorizo, Rosette, Pâté maison

FROMAGE
Brebis, Bethmale, 
Crottin de Chavignol, Comté

CROQ VEGGIE
Tapenade de légumes, 
Légumes croquants & Toasts

PIZZA ROYALE

QUICHE LORRAINE

DESSERT
Tarte aux pommes

15,00 €

/personne

19,50 €

/personne

18,00 €

/personne

COCKTAILS DÎNATOIRESCOCKTAILS DÎNATOIRES

Linat ,ic

Nathan ,Nathan ,Nathan ic
Axellit ,ic

Hugot ,icHugot 

FROMAGE
Bethmale

DESSERTS
• Tiramisu framboise, spéculos
• Tartare de fruits frais

21,00 €

/personne
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ENTRÉE  Vol au vent : Fruits de mer, 
Sauce estragon

PLAT  Brochette de Mignon de Porc, 
Sauce aigre douce, accompagné 
d’un écrasé de Pommes de terre à l’ail

DESSERT  Tarte aux poires, Crème d’amande, 
Éclats de chocolat

Sublimat’ic

19,00 € / personne

ENTRÉE  Foie gras au sel de Guérande 
& Tartine de chutney exotique

PLAT  Suprême de Pintade, Coulis de cèpes,
accompagné d’un millefeuille de légumes

DESSERT  Banoff ee, Confi ture de lait

O’tentic

20,50 € / personne

ENTRÉE  Tartare de Saumon & Pommes Granny, 
Crème aux fi nes herbes

PLAT  Brochette d’onglet de Veau, Sauce madère, 
accompagnée d’un gratin de Pommes 
de terre, Oignons, Comté, Noix

DESSERT  Croustade aux pommes

Majest’ic

21,00 € / personne

ENTRÉE  Croustillant de Foie Gras aux Cèpes, 
Coulis de morilles

PLAT  Filet de canette, Sauce cerises noires 
accompagné de Pommes darphin

DESSERT  Trio de desserts

Gourmant’ic

22,50 € / personne

RENSEIGNEMENTS

05 61 24 04 85
06 98 37 25 38

aromatic.traiteur@neuf.fr

4 Centre commercial du Parc
31130 Quint Fonsegrives

LES SERVICES  

Livraison

Boissons

Vaisselle

Service
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